Valienische Blitterteigschnecken

Apéro fdp # Personen

Zutaten

- Blittertelg (im Kihlschrank lassen bis das Mis en Place fertiy ist)
- Cantadou Knoblawch & Kriuter dep Provence
- Rohschinken

- Getrocknete Tomaten in O/

- Zwiebeln

- Peperoni

- Salz, Pfefifer, falienische Streandirze

Mis en Place

Getrocknete Tomaten und Peperond fein schneiden

Zntebeln hacken

Blittertelg aus dem Kihlschrank holen und auslegen

Cantadou daracy verteden/verstreichen. Dabed auf dep einen Lingsseite Zem Rand fred lassen,
Rohischinken nun dapauf nebeneinander auslegen,

Jetzt die feingeschnittenen Tomaten, Peperoni und gehackten #ﬁ auff dem Rohschinken
rverteden,

Mit Salz, wenig Phefifer und italienischer Streasdipze wdpzen \

Dann von dey anderen Lingsseite (bei der kein Rand freigéla .;
nan in ca, 7 em dicke Schedben scpeidengnd 4l Wes it ‘
R

Backen

Rezept: Myriam Wyssen



